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PATATINE FRITTE* €3,50
PATATINE DIPPERS* € 4,00
PATATINE TWISTER* €5,00
FRITTO MISTO* €8,00

patatine, 4 pz. anelli di cipollq,
4 pz. mozzarelline, 4 pz. crocchette 1,7

ANTIPASTO RUSTICO (per 2 persone) €10,00
SALUMI E FORMAGGI (per 2 persone) 7 € 10,00
BRUSCHETTE AL CAPULIATO (2 pezzi) €500

pane, capuliato, mozzarella di bufala 1,7

BRUSCHETTE AL POMODORO (3 pez=i) €4,00

pane, pomodoro 1

BRUSCHETTE AL SALMONE (2 pez=i) €6,00

pane, salmone, mozzarella di bufala,
prezzemolo 1,47

BRUSCHETTE AL PESCE SPADA (2 pezzi) €6,00

pane, pomodoro, rucola, pesce spada 1,4

CAPRESE € 6,00

pomodoro a fette, mozzarella fior di latte 7

COPERTO: € 2,50
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BIANCANEVE € 6,00
mozzarella fiordilatte, olio EVO e origano 1,7
MARGHERITA € 6,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, origano 1,7

ROSSA € 4,50
pomodoro, olio EVO, origano 1

NAPOLI € 8,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, alici del

mediterraneo, origano fresco, basilico, olio EVO 1,4,7
CALZONE € 8,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto 1,7

NORMA € 8,00
pomodoro, melanzane, ricotta salata, basilico 1,7

4 STAGIONI € 10,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto,

carciofi*, funghi, olive 1,7

007 € 11,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto,

wurstel, funghi, uovo, olive 1,3,7

BUFALINA € 900
pomodoro, bufala, basilico 1,7

PARMIGIANA € 10,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto,

melanzane fritte, uovo, scaglie di grana 1,3,7

DIAVOLA € 9,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte, ventricina
piccante, olive, olio EVO 1,7
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CAPRICCIOSA € 10,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte, piselli***, prosciutto
cotto, funghi freschi, uovo sodo, olive, olio EVO 1,3,7

RUCOLA €11,50

pomodoro, mozzarella fiordilatte, rucola, bresaola,
scaglie digrana 1,7

TONNARA €9,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte, tonno, cipolla,
olive, prezzemolo 1,4,7

BOSCAIOLA € 10,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi,
salsiccia, cipolla 1,7

SAN DANIELE € 11,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi,
prosciutto crudo, scaglie di grana 1,7

FACCIA DI VECCHIA € 6,50
estratto di pomodoro, cipolla, grana, olio EVO 1,7
PAPERINO € 8,00

pomodoro, mozzarella fiordilatte,
wurstel, patatine™ 1,7

TOPOLINO € 6,50

pomodoro, mozzarella fiordilatte
(a forma di topolino) 1,7
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VEGETARIANA

mozzarella fiordilatte, pesto di basilico,
melanzane fritte, zucchine julienne, scaglie di grana,
basilico, olio EVO 1,7

SAPORI DI PUGLIA

provola affumicata, cime di rapa saltati in padella,
salsiccia artigianale, olio all” aglio rosso di Nubia 1,7

5> FORMAGGI

mozzarella fiordilatte, stracciatella campana,
gorgonzola, caciocavallo, provola affumicata,
mollica di pane fresco all” olio EVO 1,7

SPECK & ZUCCA

mozzarella fiordilatte, crema di zucca, gorgonzola,
stracciatella, speck, scaglie di mandorle tostate 1,7,8

PISTACCHIOSA

mozzarella fiordilatte, mortadella bologna,
pesto di pistacchio, stracciatellq,
granella di pistacchio 1,7, 8

€ 11,00
€11,50
€ 13,00
€ 13,00
€ 13,00
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P1Z7A CAPONATA

mozzarella fiordilatte, pomodoro, caponata
di verdure - sedano, carote, cipolla, zucchine,
melanzane, peperoni, pinoli, capperi, olive,
zucchero, aceto 1,7,8,9,12

MARINARA 2.0

salsa pic pac, olio all’aglio rosso di Nubia,
origano fresco, pepe nero, basilico, pomodorino
giallo, pomodorino semi dry rosso, caciocavallo 1,7

GUSTOSA

pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia,
spinaci, panna 1,7

CALZONE ESTIVO

bufala, rucola, ciliegino, prosciutto crudo,
scaglie di grana, olio EVO, origano 1,7

ETNA

pomodoro, mozzarella fiordilatte, ventricing,
peperoni, cipolla caramellata 1,7

P17Z7A CANNOLO

mozzarella fiordilatte, cime di rapa, salsiccia,
capuliato, mozzarella di bufala, crema di basilico 1,7

ZUCCOSA

mozzarella fiordilatte, crema di zucca,
salsiccia, porcini, burrata 1,7

DELUXE

pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia,
porcini, ciliegino, pesto di pistacchio 1,7,8

TREVIGIANA

mozzarella fiordilatte, guanciale di Norciaq,
radicchio a crudo, palline di bufala, miele 1,7

€ 14,00

€ 9,00
€11,50
€ 11,00
€ 11,00
€ 14,00
€ 13,50
€ 13,50
€ 13,00
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TARTUFATA

mozzarella fiordilatte, pancetta, porcini,
stracciatella di bufala, olio al tartufo, prezzemolo 1,7

€ 14,00

CITTA DELLA NOTTE

mozzarella fiordilatte , pomodoro, speck, noci,
gorgonzola, ciliegino confit giallo e rosso 1,7,8

€ 14,00

MULINELLO

mozzarella fiordilatte, salmone affumicato,
palline di bufala, philadelphia,
granella di pistacchio 1,4,7,8

€ 15,00

FARO SANTA CROCE

mozzarella fiordilatte, bufaline, gamberetti,
zucchine julienne, pomodorini gialli,
crema di basilicot,2,7

€ 16,00

U’ VITTI

mozzarella fiordilatte, pesce spada affumicato,
rucola, ciliegino confit, pomodorino giallo 1,4,7

€ 16,00
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mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, ciliegino,
grana, olio EVO, origano 1,7

14,00 €

PUGLIESE

provola affumicata, cime di rapa saltati in padella,

salsiccia artigianale, olio all’aglio rosso di NUBIA
grana, olio EVO, origano 1,7

15,00 €

VEGETARIANO

mozzarella fiordilatte, pesto di basilico, melanzane
fritte, zucchine Julienne, scaglie di grana, grana,
olio EVO, origano 1,7

15,00 €

ALLEGRO ORTOLANO

mozzarella fiordilatte, pomodorini tagliati, rucola,
scaglie di grana, foglia di basilico, grana,
olio EVO, origano 1,7

15,00 €

CHICKEN

pollo, iceberg, philadelphia, svizzero, grana,
olio EVO, origano 1,7

16,00 €

EQUINO

carne di cavallo, svizzero, cipolla caramellata,
salsa sweet chili, grana, olio EVO, origano 1,7,12

16,00 €

BROCCOLO

salsiccia, broccolo, primo sale, grana, olio EVO,
origano 1,7

15,00 €

CASARECCIO

salsiccia, patate, pomodoro, primo sale,
cipolla, grana, olio EVO, origano 1,7

15,00 €

NON SI SERVONO PIZZE DIVISE
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2 persone
PARMA € 25,00

mozzarella fiordilatte, ciliegino,
prosciutto crudo, scaglie di grana, basilico,
olioevo 1,7

1 persona

€ 12,50

VALTELLINA € 26,00

mozzarella fiordilatte, rucola, bresaola,
scaglie di grana,
glassa di aceto balsamico 1,7, 12

€ 13,00

RAGUSANA € 26,00

mozzarella fiordilatte, caciotta ragusana,
olive taggiasche, cipolla in agrodolce,
salsiccia, friarielli, olio evo, origano 1,7,12

€ 13,00

GODRANO € 25,00

mozzarella fiordilatte, mozzarella di bufala,
zucchine fritte, crema di zucchine,
pomodoro confit, ricotta salata, menta 1,7

€ 12,50

AVOLA € 25,00

mozzarella fiordilatte, crema di melanzane,
melanzane fritte, pomodorini confit,
petali di mandorle tostate, basilico 1,7, 8

€ 12,50

BRONTE € 27,00

mozzarella fiordilatte, pesto di pistacchio,
burrata, granella di pistacchio, olio evo 1,7,8

€ 13,50
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Olive nere, piselli € 1,00

Ricotta salata, scaglie di grana, wurstel
pomodoro ciliegino, salsa pic-pac,
uovo sodo, cipolla rossa di fropea €1.50

Gorgonzola, prosciutto cotto,

mozzarella fiordilatte, ventricina piccante,
melanzane fritte, zucchine julienne,

primo sale, pomodorino giallo confit,

cime di rapa, funghi freschi, rucola,

pesto di basilico, patatine fritte,

provola affumicata €2,00

Pomodorino rosso semi dry,
salsiccia, alici del mediterraneo €2,560

Burrata, guanciale di norcia, mortadella dop,
prosciutto crudo, stracciatella di bufala,

granella di pistacchio, pesto di pistacchio,

cuore di carciofini alla brace,

speck, bresaola, tfonno € 3,00

Mozzarella di bufala campana € 5,00




NUTELLA € 11,00
Nutella, granella di nocciole, zucchero avelo 1,7,8
PISTACCHIO € 13,00

crema di pistacchio, granella di pistacchio,
zuccheroavelo 1,78

RICOTTA € 11,00

ricotta dolce, gocce di cioccolato,
zucchero avelo 1,7

WMVW ﬁpZZZ

NUVOLETTE ZUCCHERO € 6,00
zucchero semolato 1

NUVOLETTE MIELE € 6,00
miele 1

NUVOLETTE NUTELLA € 10,00
Nutella e granella di nocciole 1,7,8

NUVOLETTE PISTACCHIO € 10,00

crema di pistacchio e granella di pistacchio 1,7,8

NUVOLETTE CIOCCOLATO BIANCO € 10,00

cioccolato bianco 1,7
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Acqua Naturale 75 ¢l €3,00
Acqua Lete 75 ¢l €3,00
Coca Cola, Coca Cola Zero,

Fanta, Sprite, Chinotto €250
Birra Heinekken 33 ¢l € 3,00
Birra dello stretto 3.3 ¢l € 3,00
Birra Moretti 33 ¢l € 3,00
Birra Corona 323 ¢l €3,50
Birra Corona 33 ¢l condita € 4,00
Birra Ichnusa non filtrata 3.3 ¢l €3,50
Vino locale rosso 0,5 [

Nero d’Avola € 4,00
Vino locale rosso 7 [

Nero d’Avola €8,00
Vino locale bianco 0,5 [

Grillo €4,00
Vino locale bianco 7 [

Grillo €38,00
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Cannolo siciliano €5,00
Cannolo scomposto €6,00
Terramisu €8,00
Semifreddo alla nocciola £€6,00
Cheesecake pistacchio o nutella € 6,00
Ricottamisu € 6,00
%%/M
Caffe €1,20
Caffe americano £€1,20
Caffe macchiato €1,40
Cappuccino €1,50
%4%//&

Whisky € 5,00
Grappa €5,00
Amaro Amara, Montenegro, Averna,

Amaro del capo, Jagermeister,

Unicum, Disaronno, Passito € 4,00
Limoncello €3,00
Ananas €6,00

Macedonia € 6,00




CITTA
Lp/ no<lpe éé//p/

GRIMBERGEN BLONDE €4,00

Completa e bilanciata - 6.7% ABV
Una birra bionda morbida, con aromi di frutta
gialla matura, una nota speziata di chiodi di
garofano e una schiuma densa color crema.
La Grimbergen Blonde € dominata da frutta
matura, spezie e miele che si fondono con
sapori dolci e amari. Vengono subito in mente
GRIMBERGEN associazioni con ananas, liquirizia, pera e
chiodi di garofano. Perfettamente equilibrata,
estremamente persistente e straordinariamente
complessa.

GRIMBERGEN DOUBLE AMBRE’E €4,00

Ricca e maltata - 6.5% ABV

Una birra ambrata in stile Dubbel maltato
con sapori ricchi, profondi e agrodolci.

Per Grimbergen Double Ambrée, sentori

di caramello, prugne secche e luppolo si
mescolano a una profonda nota di malto
con molte note caramellate.

La sensazione complessiva € agrodolce,
con aromi dominati da frutta matura dolce.

GRIMBERGEN BLANCHE €4,00

Rinfrescante e bilanciata - 6% ABV

Una witbier in stile belga di colore giallo chiaro
con note rinfrescanti di agrumi, chiodli

di garofano, coriandolo e bergamotto.
Grimbergen Blanche & una Witbier in stile

belga con le classiche note di agrumi piccanti,
coriandolo speziato e chiodi di garofano.
Dominano gli aromi di frutta matura, sostenufi
da note di coriandolo e bergamotto.

E caratterizzata da una schiuma molto cremosa.

BLANCHE

GR BERGEN

B
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REGISTRO
ALLERGENI

* THE ALLERGEN

REGISTER

Cereali contenenti glutine,
vale a dire: grano

(farro e grano khorasan),
segale, orzo, avena o i loro
ceppi ibridati e prodotti
derivati

Cereals containing gluten,
namely: wheat (such as spelt
and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybri-
dised strains, and products
thereof

2. | Crostacei e prodotti a base 2. | Crustaceans and products
di crostacei thereof

3. | Uova e prodoftti a base di 3. | Eggs and products
uova thereof

4. | Pesce e prodotti a base di 4. | Fish and product
pesce thereof

5. | Arachidi e prodotti a base di 5. | Peanuts and products
arachidi thereof

6. | Soia e prodotti 6. | Soybeans
a base di soia and products thereof

7. | Latte e prodotti a base di 7. | Milk and products thereof
latte (incluso il lattosio) (including lactose)

8. | Frutta a guscio: mandorle 8. | Nufs namely: almonds
(Amygdalus (Amygdalus com-munis
communis L), nocciole L.), hazelnuts (Corylus
(Corylus avel- lana), noci avellana), walnuts (Juglans
(Juglans regia), noci di regia), cashews (Anacar-
acagiu (Anacardium dium occidentale), pecan
occidentale), noci di pecan nuts (Carya il- linoinensis
(Carya illinoinensis Wangenh Wangenh K. Koch), Brazil
K. Koch), noci del Brasile nuts (Bertholletia excelsa),
(Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pisfacia
pistacchi (Pistacia vera), vera), macadamia
noci macadamia o noci del or Queens- land nuts
Queensland (Macadamia (Macadamia ternifolia),
fernifolia) e i loro prodotti and products thereof
Sedano e prodotti a base di 9. | Celery and products
sedano thereof
Senape e prodotti a base di 10. | Mustard and products
senape thereof
Semi di sesamo e prodotti a 11. | Sesame seeds and products
base di semi di sesamo thereof

12. | Anidride solforosa e soffiti 12. | Anidride solforosa e solfiti
> 10 mg/kg o 10 mg/1 SO2 > 10 mg/kg o 10 mg/1 SO2

13. | Lupini e prodotti 13. | Lupin and products
a base di lupini thereof
Molluschi e prodotti a base 14. | Molluscs and products

di molluschi

thereof
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DAS
ALLERGENREGISTER DES ALLERGENE
1. | Glutenhaltiges Getreide, 1. | Céréales contenant

namentlich Wei-zen (wie
Dinkel und Khorasan-
Weizen), Roggen, Gerste,
Hafer oder Hybrid- stimme
davon, sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse,

du gluten & savoir blé
(comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge,
avoine ou leurs souches
hyb- ridées et produits

a base de ces céréales

ausgenommen

2. | Krebstiere und daraus 2. | Crustacés et produits & base
gewonnene Er zeugnisse de crustacés

3. | Eier und daraus gewonnene 3. | CEufs et produits & base
Erzeugnisse d’'ceufs

4. | Fische und daraus 4. | Poissons et produits a base
gewonnene Erzeugnisse de poissons

5. | Erdnusse und daraus 5. | Arachides et produits & base
gewonnene Erzeugnisse d'arachides

6. | Sojabohnen und daraus 6. | Soja et produits & base de
gewonnene Erzeugnisse soja

7. | Milch und daraus 7. | Lait et produits & base
gewonnene Erzeugnisse de lait
(einschlieBlich Lakfose) (y compris le lactose)

8. | Schalenfrichte namentlich 8. | Fruits & coque : amandes
Mandeln (Amygdalus (Amygdalus communis
communis L.), HaselnUsse L.). noisettes (Corylus
(Co-rylus avellana), avellana), noix (Juglans
Walnusse (Juglans regia), regia), noix de cajou
Kaschunlsse (Anacardium (Anacardium occidentale),
occidentale), Pecannlsse noix de pécan (Carya
(Caryaillinoinensis ilinoinensis Wangenh
Wangenh K. Koch), K. Koch), noix du Brésil
Paranisse (Bertholletia (Bertholletia excelsa),
excelsa), Pistazien (Pistacia pista- ches (Pistacia vera),
vera), Macadamia- oder noix de Macadamia ou du
Queenslandnusse(Macada Queensland (Macadamia
mia ternifolia) , sowie daraus ternifolia), et produits &
gewonnene Erzeugnisse base de ces fruits

9. | Sellerie und daraus 9. | Céleri et produits & base de
gewonnene Erzeugnisse céleri

10. | Senf und daraus gewonnene 10. | Moutarde et produits & base
Erzeugnisse de moutarde

11. | Sesamsamen und daraus 11. | Graines de sésame et produits
gewonnene Erzeugnisse d base de graines de sésame

12. | Schwefeldioxid und Sulphite > 12. | Anhydride sulfureux et sulfites
10 mg/kg oder 10 mg/I SO2 > 10 mg/kg ou 10 mg/1 SO2

13. | Lupinen und daraus 13. | Lupin et produits & base de
gewonnene Erzeugnisse lupin
Weichtiere und daraus 14. | Mollusques et produits &

gewonnene Erzeugnisse

base de mollusques



